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RECURSOS FAUNISTICOS DEL MAR

Raul Adolfo Ringuelet

Doctor en Ciencias Naturales, fue técnico y
asesor en el Ministerio de Agricultura y Ga-
naderia y otras reparticiones oficiales. Ac-
tualmente es Profesor titular de Zoologia en
la Universidad de Buenos Aires y de Ecolo-
gia y Zoogeografia en la Universidoad de La
Plata (Facultad de Ciencias Naturales y Mu-
seo). Entre sus obras figuran Piscicultura del
Pejerrey o Atherinucultura (1943), La Ecolo-
gia alimenticia del pejerrey, El pejerrey del
Embalse Anzulon y numercsos trabajos sobre
conservacion de recursos naturales renova-
bles y de investigacién cientifica referentes
a Hirudineos, Crustaceos y Peces.

Es habitual que se destaquen con fra-
ses generosas las excelencias del Mar
Epicontinental Argentino en recursos
inexplotados, de gran valor potencial.
Se proclama que la plataforma sub-
marina, la “Pampa submarina’, con-
figura una tremenda superficie en
donde la vida orgdnica, algas y ani-
males, supera ventajosamente la com-

paracion con las dreas de pesca de
otros paises sometidas desde hace si-
glos a una explotaciéon continuada.
Estas afirmaciones son inexactas en
mds de un sentido. Por una parte se
desconoce el quantum de los recursos
naturales renovables del Atlantico
Sur. Las actividades pesqueras de al-
gunas décadas han aportado, cuando
el experto ha podido inmiscuirse en
ellas, una cierta suma de conocimien-
tos aprovechables para aquilatar con
optimismo la riqueza del mar argen-
tino. Desde hace unos afos se reali-
zan (jpor fin!) estudios de cardcter
oceanogrdfico y de bioclogia pesquera
que tienden hacia una estimacion de
la fertilidad medible en rendimiento
de peces por “unidad de esfuerzo”.
En las campanas de pesca explora-
toria del navio inglés Discovery con
base en las Malvinas, se han hecho
también estimaciones en aguas pata-
gonicas. Las cifras, muy variables,
revelan en primera aproximacién una
riqueza relativa, con amplia variacion
segln zonas Yy especies.

Veamos algunos datos concretos: la
merluza rinde en invierno, en la lla-
mada pesca de altura del sector bo-
naerense, de 3.000 a 10.000 kg por
hora; en cambio, en la pesca de ve-
rano, de 1.000 a 6.000 kg/hora. En
el sector bonaerense, la pesca costera
de la anchoita arroja cifras de 750 a
1.000 kg por dia y por lancha, o bien,
20.000 kg por aho y pescador. En
el sector patagoénico y fueguino hay
rendimientos locales, con captura des-
de playa, de 300 a 1.000 kg de pe-
jerreyes en 20 minutos, lapso que ha
sido suficiente para extraer hasta
1.500 kg de rébalos. En el veraro, la
extraccion del langostino en Mar del
Plata da, por dia y por lancha, desde

Recoleccién de almejas amarillas.

49



45 w

e ——
|
{]
w5
M5
35
|
|
= 4 as
= -
- <ol
5C o0 l._":“.'- "/‘:‘!',r"
=l i,
|
B
_______ e v
| =
’.:. 1 zoNA bE MELZCLA - [
. Tkl = J—" : |
4 / 4 e, 3 e
ot 1L oxsYE | . o T
7\ [ S~ geanch i e | so&|
et T
|
A
/ == | ‘
e ‘ |
= |
A
548
- g |
: 7] o0 \
. &'_/§&ﬁ
put o ‘
_ﬂoﬂ‘ 518 |
- |
&
e |

medio cajon a 2 2, en cambio, en
Rawson se registran, segun el mismo
patron, hasta 10 veces mas

Estos y otros datos no son siempre
comparables, y las actividades de las

[lamadas pesca exploratoria y pesca

experimental apenas si han comen-
zado o se han planeado

Por

otra parte, la explotacién conti-
nuada, adn de siglos, no agota un
Jrea pesquera, y una explotacion mal
hecha durante pocas semanas podra
paralizar una actividad econdmica

ante un lapso considerable, como

sucedio en nuestro pais con el tiburon
vitaminico

Lo que nos debe interesar es la poli-
tica adecuada a seguir en la utiliza
cion de los recursos faunisticos del
mar, como aspecto destacado de los
recursos naturales renovables del océa-
no. Es recordar que las
industrias derivadas de esos recursos
son siempre en su origen industrias

oportuno

exftractivas, y que por muchisimo
tiempo seguiran siéndolo. Por esto
mismo, precisan encuadrarse dentro

de ciertas normas basicas de conser

Reparticion de las masas de agua de la plata
forma continental (modificade del esquema de

1art por Angelescu, Gneri Nani

almendra de mar (Glycymeris
1

longior). Vive en la zona infra-litoral (det

de la mas baja marea)

L
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vacion. También es oportuno saber
igualmente que una evaluacion de
esa riqueza potencial a plazo fijo,

dentro de un programa mads o menos
amplio de inversiones, es imposible
y ademas, peligrosa. Pues esos re-
cursos no son estaticos, sino dinami-
cos como la vida misma, y cada uno
forma parte de uno o mas ciclos. A
menos de estudiar pasablemente esas
circunstancias, toda evaluacion de un
solo instante, y sobre todo las hechas
partiendo de papeles, en el escritorio,
no sirven para nada, para nada bueno
Un problema como el de la brusca




desaparicion del langostino no se re-
solvera hasta que el experto pueda
averiguar las alternativas de su vida
con un meétodo adecuado y con me-
dios efectivos adecuados. Es impe-
rativo que el industrial, el promotor,
el inversor, se guien del consejo o de
los resultados aportados por los ex-
pertos en estos problemas. Los re-
cursos renovables del océano, con pa-
recer inagotables no lo son, y cada uno
debe usarse con los recaudos que la
ciencia y la técnica han desarrollado.
Es asi que en muchos paises se ha
llegado a reglamentar el uso de aguas
vecinas a las costas, se han conciliado
los intereses internacionales fijando
cupos en la matanza de cetdceos, se
han provocado conflictos en la pesca
del atun en el Pacifico sudamericano.

Por otra parte, ese recurso no es uni-
forme, es la suma de multitud de
seres vivos diferentes, asociados en
comunidades naturales, ligados me-
diante complejas cadenas alimenta-
rias, distribuidos de cierta manera de
acuerdo a sus exigencias y tolerancias
ecologicas (de ambiente), que poseen
un ciclo de vida particular y que se
desplazan o son estacionarios. Todo
ello excede en complejidad a la idea
que puede formarse el lego, y quienes
creen que ese mundo puede utilizarse
sin normas de sujecion, sin estudios
cientificos y técnicos, sin pesca ex-
ploratoria o cientifica, recuerdan sen-
cillomente a un primate que usa un
fusil a modo de garrote porque no
sabe para qué otra cosa sirve.

La reparticion espacial del recurso
faunistico. — La reparticion horizon-
tal y vertical del recurso faunistico no
es uniforme. S= sabe con certeza que
responde a causas fisicas, quimicas
y biolégicas que se reflejan en Ila
diversidad del medio marino. Existe
una dinamica del mar que determina
zonas o dreas naturales y cuyo stock
vivo se diferencia por su distinta na-
turaleza, cuya calidad y cantidad si-
gue el ritmo propio del ambiente que
habita. Si el Mar Epicontinental Ar-
gentino puede considerarse una rea-
lidad geogrdfica, geopolitica, segin
sus caracteristicas ambientales no es
una region uniforme, sino un conjunto
plural con individualidades tipificadas
por su propia temperatura, salinidad
y contenido vivo. Las aguas de la
plataforma continental y las adyacen-
tes del Atladntico Sur, objeto del in-
mediato interés nacional, pertenecen
a tres grupos bien distintos por tem-
peratura, sales disueltas y contenido
organico: aguas antarticas, aguas sub-
antarticas y aguas subtropicales. Los
limites entre dos de ellas configuran
un choque llamado convergencia, ver-
dadera barrera climdtica, hidrologica

y para la flora y fauna, enfrentamien-
to en el cual el agua mas pesada se
desplaza y queda debajo de la masa
mas liviana. La convergencia antar-
tica, entre los 50 y 60" latitud Sur,
delimita alrededor del continente an-
tartico la masa de aguas antarticas.
La convergencia subtropical, entre las
aguas calidas subtropicales y las sub-
antarticas, se puede situar a la altura
de 40° latitud Sur. El mapa que in-
cluimos disenado por Hart y modi-
ficado por oceandgrafos argentinos
expertos en biologia pesquera (Victor
Angelescu, Francisco S. Gneri y A. Na-

Ostra argentina (Ostrea Puelchanal. Hebita to-
do el litoral bonoerense.

ni), permite ver los hechos mas im-
portantes de la dindmica del mar ar-
gentino al norte de la convergencia
antdrtica.

Por el sur, la Corriente del Cabo de
Hornos se abre en dos ramas, de las
cuales, una, llamada Corriente de las
Malvinas asciende a lo largo de la
costa argentina y llega en profundi-
dad hasta la altura de Cabo Frio en
el Brasil. Es una masa de agua frig,
calificada de sub-antartica, rica en
nutrientes o substancias nutritivas
(nitratos, fosfatos, etc.), que al entrar
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Mejillon (Mytilus platensis). Se lo extrae regu-
larmente para consumo fresco v se lo industria-
liza.

Carga de cajones de pescados en la zono per-
tuaria de Mar del Plata,

en contacto lateral con la corrie

del Brasil asciende en una zona de
aofloramiento o upwelling.
diendo del Atlaniico tropical, viene la
Corriente del Brasil, como rama me-
ridional de la Corriente Sudecuato-
rial, la cual, fuera de la plataforma
constituye con las aguas subantarti-
cas la convergencia subtropical; ese
frente se realiza en latitud variable
entre los 36 y 46 latitud Sur segin
circunstancias no bien dilucidadas.
Sus aguas son mas calidas y mas sa-
ladas que las subantarticas. El con-
tenido vivo de las aguas subtropicales
y de las subantarticas es totalmente
distinto: la fauna de la Corriente del
Brasil estd adaptada a salinidad vy
temperatura elevadas, y sus represen-
tantes son los atunes, albacoras, pe-
ces espada, etc.; la fauna de la Co-
rriente de las Malvinas alberga peces
y otros animales adaptados a tempe-
raturas bajas y salinidad moderada,
ejemplos tipicos de los cuales son la
merluza, el abadejo, el pez elefante,
la merluza de cola, la centolla, etc.
Finalmente, una faja estrecha se apli-
ca al borde continental contra las
costas uruguayas y argentinas, y estad
formada por las “‘aguas residuales de
plataforma” o ‘'‘aguas viejas’’, que
avanza y retrocede en latitud, y que
en verano llega hasta Puerto Deseado.
Sus aguas son mas calientes que las
subtropicales y su salinidad mas re-
ducida. Su fauna es aportada por dos
componentes: al norte de la Penin-
sula Valdez predominan elementos
mds bien esquivos a bajas tempera-
turas, varios de abolengo brasilico, y
que componen la llamada fauna de
la provincia argentina (ejemplos son
la corvina negra, el mejillén del Plata,
etc.). Al sur de la Peninsula Valdez
predominan notoriamente elementos
adaptados @ mas bajas temperaturas,
iguales que los de las costas fuegui-
nas y del sur de Chile, y que compo-
nen la fauna de la provincia maga-
llanica. Representantes tipicos son el
robalo, la merluza, la centolla y la
cholga. Pero la Corriente de las Mal-
vinas, al prolongar hacia el septen-
trion el mismo “‘habitat hidrolégico”,
manteniendo una continuidad de con-
diciones uniformes, lleva consigo la
fauna magalldnica muy hacia el nor-
te. Por eso es que en Mar del Plata
coexisten, pero en niveles separados
aguas y seres vivos de dos mundos
distintos: arriba y a poca profundidad,
en las aguas residuales, animales de
aguas menos frias, y a partir de los
70 u 80 m, hasta mas alla del talud
continental, en aguas subantarticas
de la Corriente de las Malvinas, una
fauna de neto corte magallanico.

Esta dindmica del mar, someramente
explicada, es la esencia del problema,



Almejos amarillas (Mesodesma mactroides). Se
las encuentra en las playas arenosas bonae-
renses.

QOperacién de pesca en las costas argentinas.

o mejor dicho, el punto de partida
La utilizacion dzl recurso faunistico
marino, exige no sélo investigaciones
sobre la biologia de las especies, sinc
el estudio de la dindmica del medio
acudtico. Esta realidad, soslayada
durante medio siglo en nuestro pais
es lo que lleva @ montar Institutos
Oceanograficos y Laboratorios de Bio-
logia Marina. No se olvidara que el
problema de la utilizacién del recurso
exige también el estudio de la pro-
ductividad del mar, el desarrollo de
la tecnologia de embarcaciones, de-
tectores, artes de captura (tecnologic
pesquera propiamente dicha), asi co-
mo las estructuras econémica-comer-
cial e industrial agregadas.

La calidad del recurso natural, — Res-
tringiéndonos a los llamados recursos
faunisticos o sea de origen animal, se
distinguirdn: Peces (elasmobranquios
o cartilaginosos y Teledstomos o peces
0seos), Moluscos (pelecipodos o alme-
jas, Gasteropodos o caracoles, Cefalo-
podos o pulpos y calamares), Crusta-
ceos (langostino, cangrejos, centollas)
Mamiferos (Cetdceos o ballenas, del-
tines y cachalotes; Pinnipedios o lobos

33



|—p|atarnrn continental

¥ &
"”/”./:35.'9//’/,/;

marinos), y Aves Marinas (pingiinos
y bigudes). La mayor parte de esos
recursos son objeto de explotacion ex-
tensiva, parcialisima o esporadica u
ocasional, o bien son realmente inex
plotados. Solamente una reducida
cantidad de especies son explotadas
semi-intensivamente, y son objeto de
active consumo e industrializacion;
tcdas ellas derivan del sector del i
toral bonaerense y forman aproxima:
damente el 90 % del total de la pesca
maritima. Desde hace muy poco se
suman los atunes, peces espada, etc.
objeto de una novel pesca de alture
fuera de la plataforma continental
Esta explotacién activa se vuelca a
unas cuantas especies de gran valor
cualitativo e industrial que son: an-
choita (Engraulis anchoita), caballa
(Pneutomaphorus japonicus bonarien-
sis), corvina (Micropogon opercularis),
Pescadilla (Cynoscion striatus), tiburon
(Galeorhinus vitaminicus), langostino
(Hymenopeneus miilleri), camarodn
(Artemesia longinaris) y mejillén (My-
tilus platensis), todos ellos objeto de
pesca costera; como producto de pes-
ca de altura: merluza (Merluccius
hubbsi), cbadejo (Genypterus blaco-
des) y pez gallo o elefante (Callorhyn-
chus callorhynchus).

convergencia
subtropical

;:

Corte esquematico para mostrar las diversas
masas de agua en la latitud de Mar del Plata,
que explica lo existencia de fauna enteramente
distinta en el mismo lugar geografico: 1) aguas
residuales; 2) aguas subantarticas (Corriente de
las Malvinas); 3) aguas subtropicales (Corrien-
te del Brasill; 4) aguas de la Corriente antar-
tica intermedia; 5} aguas de |a Corriente cdlida
profunda.

Viera o Venera (Pecten tehuelchus). Abunda
en el litoral patagdnico,

Con criterio oceanografico, basado en
las caracteristicas de la plataforma v
del litoral maritimo, se reconocen tres
sectores o los cuales se deben referir
el recurso faunistico y las labores pes-
queras: Sector bonaerense, Sector pa-
tagonico, y Sector fueguino. El pri-
mero se extiende desde los 35  Sur
a los 41° Sur, tiene una longitud de
1198 km y casi un millon de kilo-
metros cuadrados.

El Sector Patagonico, de 41 Sur a
54° Sur, con 3.300 km de largo y una
superficie de 750.000 km? soporta
una pesca temporaria, enteramente
costera, salvo en la zona de Rawson
y San Antonio Oeste (tiburones, pe-
jerreyes, robalo, merluza, merluza de
cola, langostino, pulpo, mejillones
cholga, centolla). Finalmente el Sec-
tor Fueguino, de 54 a 55° Sur, muy
reducido, en donde solamente se ex-
trae desde playa, robalos, pejerreyes,
y cholgas.

En el mar epicontinental viven unas
290 especies diferentes de peces
(Elasmobranquios y Teledsteos) pero
apenas unas 40 o poco mas son objeto
de pesca mas o menos continua. Esta
ictiofauna se diferencia en: Peces
litorales y neriticos; peces benténicos
o de fondo y demersales, peces pela-
gicos, y peces de aguas salobres.

Como peces litorales y neriticos se entienden
los que habitan las aguas costeras, de poce
profundidad relativa, sedentarios unos, otros
buenos nadadores, que en general tienen co-
lores en tonos dominantes del rojo o cos-
tano. De los propiamente litorales, restrin-
gidos a la franja con vegetacion arraigada,
hasta eso de los 40 metros, pocos son objeto
de utilizacion; entre ellos figuran varias es-
pecies de Zodrcidos, con aspecto de anguila,
comunes en oguas patagonicas y fueguina.
Lo fomilio de los Esquiénidos incluye la cor-
vina comun (Micropogon opercularis) y lo
corvina negra (Pogonias chromis var. courbi-
na), del sector bonaerense. En el mismo sec-
tor, viven las pescadillas, pertenecientes a
la misma familia, la propiamente dicha (Cy-
noscion striatus) y la real o de red (Sage-
nichthys ancylodon), Ese sector tiene tom-
bién Sargos y Besugos (familia Esparidos), es-
pecialmente el besugo colorado (Sparus pa-
grus) v el sargo o porgo (Duplodus argenteus).
Propios de los sectores fueguino y patagoni-
cos son el rdbalo y los Nototenias (familia
MNototénidosl: el primero (Eleginops maclovi-
nus) es extraido activamente desde playa con
rendimientos altos, y las segundas son po-
tencialmente importantes. Los Salmones de

Mar o Chanchitos de la familia Pinguipé-
didos son peces delicadisimos, uno de los
cuales (Pinguipes fasciatus) sobrepasa facil-

mente 1 metro de longitud y respetable peso
(sector bonaerense). Peces de valor son: el
rubio o rouget (Helicolenus dactylopterus la-
hillei, fom. Escorpénidos), el besugo blanco
(Chaylodactylus bergi, fom. Queilodactilidos),
el testolin (Prionotus sp., fam. Triligos), y
los Meros, el bonaerense y el patagonico
{Acanthistius brasilionus y A. Potagonicus).

Agrupamos con el nombre de Peces Bento-
nicos o Demersales los que viven sobre
los fondos, como las rayas, que demuestran
una concordancia morfolégica y de compor-

(Contintia en la pag. 108)



que produce todos los tipos comesti-
bles de gelatina asi como el tipo
fotografico; sin embargo, el mercado
local en la actualidad sélo absorbe
50 % de este volumen, exportdndose
el resto a otros paises de América.

Es evidente que hay un desarrollo in-
dustrial en potencia para el resto de
huesos que no son llevados hoy a un
mayor grado de elaboraciéon industrial,
que elevaria el nivel econdomico del
pais no sélo acrecentando el monto
anual de divisas obtenibles por la ex-
portacién de un producto mas elabo-
rado, sino creando mads fuentes de
trabajo y recursos locales. Queda ade-
mas abierto el campo de racionaliza-
cion de los pequenos mataderos a
que ya nos hemos referido, lo que
traeria como resultado un mayor vo-
lumen de huesos frescos que hasta el
momento no son aprovechados, asi
como un mayor rendimiento comer-
cial de los mismos al adoptarse pro-
cedimientos de elaboracion mas mo-
dernos.

La Argentina es uno de los paises mas
importantes como productor y expor-
tador de huesos. Es, ademads, pobre
en fosfatos, ya que no posee yaci-
mientos conaocidos de importancia v,
sin embargo, la tierra se va esquil-
mando en fosfatos afo tras ano, de-
bido a que el fosforo que ella con-
tiene pasa a la pastura y de chi al
ganado y, una vez éste faenado, el
hueso no vuelve a la tierra salvo ra-
ras excepciones. Este problema ha
sido planteado muchas veces en el
pais en varios momentos y formas vy
hasta se ha hablado de prohibir Ia
exportacion de huesos. Es evidente
que la solucién no se encontrard en
tal prohibicion. Los huesos tal cual,
o elaborados en forma de gelating,
caldos concentrados y otros produc-
tos, pueden exportarse a un valor en
délares muy superior al necesario pa-
ra importar la cantidad equivalente
de fosfato de roca para ser incluido
en los fertilizantes necesarios para
evitar la pauperizacion de la misma.

Ademas, puede realizarse un pro-
grama de industrializacion local que
permita extraer casi totalmente los
principios orgdnicos del hueso (grasa,
colageno o concentrado para caldo)
y luego su industrializacién racional
con los fines de producir fosfatos y
derivados en gran volumen.

Este desarrollo de una fuente de ri-
queza tan mal aprovechada hasta
ahora queda en manos de la nueva
generacion encargada de estudiar y
resolver los problemas econdmicos,
tecnologicos y comerciales dentro de
la industria concerniente asi como
fuera de ella. =
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RECURSOS FAUNISTICOS. . .

(Viene de la pag. 54)

tamiento con el habitat. lIgualmente aquellos
que frecuentan las aeguas relativamente pro-
fundas vecinas al fondo, del tipo de las mer-
luzas, y los “semi-demersales’” ccmo los ti-
burones. Se destacan los Gdadidos y Merli-
cidss, en primer término la merluze (Merluc-
cius hubbsi) que recliza migraciones estacio-
nales entre el borde del talud continental y
aguas costeras, que se encuentra desde frente
al Uruguay hasta Fuegia. De la primera fo-
milia y con semejante distribucion son la
merluza de ecola (Macruronus mngellnm:us)
y la merluza negra (Dissostich ),
casi inexplotadas, y especies putagomcas va-
liosas (Physisculus marginatus, Salilota aus-
tralis).

El obadejo o bocalao del sur (familia Ofidi-
cos, Genypterus blacodes) se encuentra desde
la altura de Mar del Plata, en invierno, vy

sobre el talud, hasta Tierra del Fuego, Otras
formas interesantes son el congrio (fam.
Céngridos, Leptocephalus d’orbignyil, el pez

palo (Percophis brasiliensis, fom. Percofididos),
y la serie de lenguados y lengliitas o peces
osimétrica, especialmente los Batidos como
el Paralichthys. Entre los peces cartilogino-
s0s scbresale el pez elefante (pez gallo, acha-
gual, el Callorhynchus callorhynchus del gru-
po de los Holocéfalos); en Chile soporta un
fuerte esfuerzo de pesca y muchisimo menos
en Argentina, donde se vende fraudulenta-
mente como “‘atin’’. El cazon o tiburén vita-
Galeorhinus  vi-

minico (fam. Carcaorinidos,
taminicus) alcanza de 10 o 15 kg de peso
y habita desde la latitud de! Uruguay o

Puerto Deseado, Los Gatusos lespecialmente
Mustelus schmitti, fam. Tridkidos) y nume-
rosas especies de rayas (fam. Rdjidos, Raoja
spp.) viven sobre lo plataforma en aguos pre-
ferentemente templadas.

Eminentemente nadadores y migradores son
los Peces Pelagicos, habitantes de aguas
abiertas vy que en ciertas épocas se acercan
a las costas. Las Sardinos y Anchoitas (fo-
milias Clupeidos y Engrdulidos) estan prin-
cipalmente representados por anchoita (En-
graulis anchoita) que ocupa el tercer puesto en
la estadistica extractiva, y por una serie de
especies valiosas aungue no aprovechadas: lo
sardina fueguina (Clupea fuegensis, desde 44
a 55° It. Sur), lo saraca (Sardinella aurita),
v la locha (Brevoortia tyrannus). Los Atu-
nes, Albacoras y Peces espada (familias Tun-
nidos, Xifidos e Istioféridos), les magnificos
nadadores ligados a los aguos calidas de lo
corriente del Brasil, han inaugurade una nue-
va etapa mediante su extraccidn tecnificada
por los pesqueros japoneses. Entre los peld-
gicos suelen computarse los Pejerreyes o Ate-
rinidos, cunque mas bien son neriticos, de
los cuales existen quizgs hasta 20 especies
distintas; de ellas se pescan el cornalito (Bach-
mannia incisa), el panzon (Austromenidia
platensis) y el boboso (Austromenidia argen-
tinensis) en el sector bonoerense, v en el pa-
tagonico Bachmannia smitti y algun otro.
Después de la merluza, la caballa (fam. Es-
combridos, Pn2umatophorus japonicus marpla-
tensis) es el pez mas explotado, cuando se
acerca a las costas en verano; su area de
distribucion, como ¢l de la onchoita se cir-
cunscribe entre 35 y 40" lotitud Sur. Pe-
légicos son también la anchoa de banco o
pez ozul (Pomatomus saltatrix, fam. Poma-
tomidos), el bonito (Sarda chilensis, fam. Ci-
bides) y los Peces sierras lespecialmente Thyr-
sites atun, fam. Gempilidos), todos valiosos.
Una serie de especies de la familia de los
Carangidos viven permanente o esporadica-
mente en el Sector bongerense: !c palometo
(Parona signata), el surel o jurel (Trochurus
pincturatus custralis), el pez Imon (Seriola

lalandei,
cus),

y los Pampanos (Trochinotus glew-

Como peces de aguas salobres mencicnarer
las lisas (fam. Mugilidos) calificables an-
fibioticas por vivir en aguas dulces y salv:b::-
Los Moluscos constituyen una fuente pot
cial de extraordinaric valor, de los cusle
openas si los calamares, pulpns, mejill
cholgas y la almeja amarilloa son explo
con cierta constancic, Moluscos pelagicos
que viven en aguas cbiertas, son los Coiz-
mares, los dos grandes (del género Onmes-
trephes) vy el calamar chico (Loligo brasilien-
sis) que habiton entre 35° y 42" Sur, ocde-
mas del calamarete (Rossia tenera) en toc
la plataforma hasta Tierra del Fuego; esos
son los Cefalopodos mas abundantes pero exis
ten otras especies poco conocidas. Los de
mas Moluscos son litorales y de fondo,
muchas docencos de especies se han registra-
do en los catdlogos basados en coleccio
metédicas. De ellos no menos de 25 son “'pa-
latables’” y que existen en poblaciones aur.
cientes como para tener valor economico, re-
gional o local. Explotados en forma semi-
extensiva o apenos extensiva, se cuentan los
mejillones, particularmente la cholga (Chle-
romya chorus) que en lo zona de Ushuaic tie-
ne sus bancos mds nutridos, el mejillon ra-
yado o ''cholga” (Aulacomya magellanical
el mejillon (o mejillon del Plata, Mytilus pla-
tensis) o el potagdnico (Mytilus patagonicus),
el antedltimo con potentes yacimientos frents
a Quequén y Mar del Plata, Existen otros
especies comestibles, adn  las  “mejillines
menores en tamano (Brachydontes purpure-
tus del sector patagénico-fueguino y Brachy-
dontes rodriguezi del bonaerense). La alme s
omarilla (Mesodesma mactroides) es lo co-
nocida “‘almeja’, a secos, comunisima en
playas arenosas desde San Clemente a Bahiz
Blanca, diezmada a favor de una explotacicn
sin bases racionales en varias ocaosiones, En
estos Ultimas anos quedd vedada por ley pro-
vincial y tras ella han corrido intereses me-
nudos y medianos. La ostra u "ostra argen-
tina’' (Ostrea puelchana), uno de las 3 e
peacies vivientes en el litoral argentino, habita
desde los 36° o los 42 latitud Sur,
los unicos yaocimientos de pequena extens
ce hallan en el golfo San Matias. Mantenida
en aguas de boja salinidad engorda notable-
mente, como sucede en el mismo puerto de
Mar del Plata mantenida en ostreros fotan-
tes, desgraciodamente en medio sigle de en-
sayos mal dirigidos, la ostricultura argentina
ha fracosado con un saldo de dispendio inunil
Los Vieiras, Veneras o Peines, hien conoci-
dos por estar en el emblema de la She
Mex, como el Pecten tehuelchus y otros, son
no solo comestibles sino exquisitos; en oco-
siones se los extrae de '‘rebote’ en varice
puertos pesqueros y los campos mejares s
dan en el norte potogénico. Muchas son lzs
almejas aprovechables. Entre muchas otras, Iz
parda (Mactra isabelleana) que aparece coo
sicnalmente en el mercado, de valvas de uncs
5 em de alto y largo; la almeja rayada (Chio-
ne antiqua) uno de [os alimentos corrien
de los ontiguos indigenas a todo lo large
la costa patagonica. En la bahia de Sambo-
rombén la Erodona mactroides forma en cier
tos lugares bancos aprovechables y s*a,_:*-
s¢ la ha preparado como berberecho. MNavajas
navajuelos (Tagelus plebeius en el sector bo-
naerense, Salen tehuelchus y Ensis macho en
¢l patagonico y fueguino) notorias por los
valvas rectangulares y alargadas son fombién
espacies valiosas. Los grondes caoroccles de
género Cymbiola, mencionados por su nzmbre
libresco de "'Voluta"” (como los que
poner en los jardines), poseen un pié ccm
tible; de tanto en tanto se envian al mercacs
Con la notoria excepcion del langostine (Hy-
menopenus miilleril  del comaron (Arteme-
sia longinaris) los Crustaceos )

considerade. El primers bhe

si bien

n

suelen




fuente importante desde el punto de wvista
econdmico y recién en estos 2 6 3 dltimos
anos los bidlogos (especialmente Enrique Bos-

chi) han revelado los hechos tundomentales
de su morfologie y biologia, si bien aun no
han tenido medics como para investigar los
desplazamientes vy hacer los prondsticos de
pesca, No obstante existen especies intere-
cantes, algunas que se extroen pausadamente
como producto secundario: el congrejo na-
dador (Ovalipes punctatus), lo langosta (Ly-
siosquille platensis), el cangrejo pinzas ne-
gras (Platyxanthus crenulatus), pero espe-
cialmen‘c la centolla (Lithodes antartica) cu-
yo nombre ha merecido una campana de pes-
ca exploratoria patogonica hoce poco  pu-
blicada.

A pesar de lg lista aparentemente
extensa, existen aun otros rubros en
el elenco d=z los recursos faunisticos
del Mar Argentino, ademas de los
Cetaceos v otros mamiferos marinos
(Pinnipedios), y de las aves guaneras.
Como en Chile, el sector fueguino y
patagdnico posee especies de Equi-
nodermos (erizos) y Tunicados comes-
tibles, sin contar la materia prima
potencial en los aspectos de abonos,
aceites, alimento de animales domés-
ticos, y productos quimicos y farma-
colégicos, De cualquier modo, es pre-
ciso reconocer que el tremendo re-
tardo en la exploracion y estudio del
potencial bioldgico del Mar Epicon-
tinental Argentino respectc de paises
muy vecinos (Chile y Brasil) debido a
la miopia de gobernantes y funcio-
narios oficiales y a interferencias de
toda indole, no ha caotado las reser-
vas. La Estacion de Biclogia Marina
de Puerto Deseado (dependiente del
I.N. T. |, reciante transformacion del
Laboratorio Algol5gico de esa loca-
lidad), el Instituto de Biclogia Marina

de Mar del Plata en formacion (crea-

do por convenio entre las Universi- ~

dades de La Plata, Buenos Aires y
la Provincia de Buenos Aires), son
promesas que deberan colmar el vacio
de 60 anos, desde la fecha en que el
Museo de La Plata erigié en 1898 el
primer Laboratorio Oceanografico de
América del Sur en Punta Mogotes
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atendido el mercado regional que no
es muy importante, se ve precisada
a sacrificar los excedentes, para no
recargar los campos y posibilitar la
vida de la majada principal.

Santa Cruz, ¢n cambio, y Tierra del
Fuego, estan favorzcidos por la exis-
tencia de frigorificos regionales que
sacrifican anualmente alrededor de
los 500.000 lanares para la exporta-
cién, en modo especial, para Gran
Bretana. La CAP tiene frigorificos en
Puerto Deseado y en Rio Grande.
Swift tiene en San Julidn y en Rio
Galleqos. Esos frigorificos regulan la
matanza de acuerdo con la existencia
y sirven de plan regulador en el ma-
nejo de la ganaderia regional, para
beneficio de los ganaderos. Cuando
tienen los campos recargados, venden
mds y cuando el ano se presenta bue-
no, alimentan a mas bocas.

Mercados. — Refiriéndonos a los mer-
cados naturales, debemos decir que

Estan en venta los cuatro primeros nu-
meros de MIRADOR, encuadernados
en media tela, al precio de $ 350.— ™
Proximamente: un volumen con los
numeros 5/8.

Pedidos a Editorial Mirador SR L,
Santiago del Estero 315 — 5% piso,
of. 55 — T. E. 37-1638 y 37-2778.
Horario: 12 a 19 hs.

la Patagoria tieae solo dos, muy im-
portantes: San Carlos de Bariloche y
Comodoro Rivadavia. La primera ciu-
dad, como centro de turismo, con una
poblacién flotante de 4.500 personas
diarias que se renuevan constante-
mente, es una gran consumidora de
carne. Comodoro Rivadavia con su
vigorosa vida minera, exige abasteci-
mientos importantes durante todo el
afo.

De diciembre a junio, el abastecimien-
to se realiza con animales de la zo-
na, cuyo estado es adecuado tanto en
gordura como en estado general. De
julio a noviembre, el invierno obliga
a buscar garne gorda en otras zonas.
Se recurre a la provincia de Buenos
Aires y a los frigorificos. Puerto De-
seado, seguin la CAP, destina una bue-
na partida de sus carnes congeladas
para satisfacer la demanda de Como-
doro Rivadavia.

La posibilidad ae vender carne en
otros mercados que no sean los na-
turales de la region, existe solamente
para Neuquén, para Rio Negro y pa-
ra Santa Cruz y Tierra del Fuego. El
Chubut no entra en ese juego comer-
cial, de ahi que tiende a producir las
mzjores lanas. En efecto: en los con-
cursos nacionales, la lana Merino
Australiana, obtiene generalmente los
primeros puestos.

Una red de frigorificos regionales,
proyectada por el gobierno de la pro-
vincia en El Maitén, Esquel, Gober-
nador Costa, Sarmiento, Comodoro
Rivadavia, Rawson, Trelew, Gaiman vy
Puerto Madryn, haran posible reser-
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