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Por Stefania VVannuccini

La tilapia, antiguamente se producia y se consumia principalmente en Africay en Asia,
pero en los Ultimos afios acanzd aceptacion a nivel internacional. Se estima que su
consumo va a crecer més al tener un buen potencial como sustituto de muchas especies
de carne blanca que se consumen en gran parte de Europa.

Antes considerada un pescado de bajo valor, en los Ultimos afios la tilapia logré ampliar
su aceptacion entre los consumidores. La tilapia es uno de los principales grupos de
peces de cultivo y hasta hace pocos afios la mayor parte de la produccién de tilapia se
consumia a nivel local, siendo Africa y Asia los mercados tradicionales. Recién hace
pocos afios aumentd € consumo y la aceptacion de la tilapia en los paises no
tradicionales. La produccién a gran escalay la comercializacion de productos en base a
tilapia prosperaron en los afios ochenta y de modo més impresionante, en los afios
noventa, aunque muchos creen que e aumento realmente importante todavia esta por
venir. Los precios de la tilapia son competitivos, y muy posiblemente esta especie
representard un importante sucedaneo de las especies de carne blanca que estan en
escasez de oferta.

Lamentablemente, no es

posible brindar un cuadro

tota y exhaustivo de los

mercados mundiales de la

tilapia, a no exigtir cifras

de su comercidizacion a

nivdl mundia. La tilapia

no esta identificada como

un articulo de consumo

aparte en las estadisticas de

muchos paises, siho que

més bien s la incluye

junto a las especies de agua

dulce. El comercio

internacional de la tilapia

€es todavia bastante

insignificante en comparacién con su produccion y su consumo a hivel local. La mayor
parte de la produccion se consume todavia a nivel local.
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El Unico gran mercado que ha sido identificado paralatilapia, es € de EEUU.

Es recién a partir del afio 1999 que otros paises comenzaron a reportar sobre
importaciones de tilapia. Con la excepcion del mercado de EEUU y de Arabia Saudita,
todas las otras importaciones eran bastante insignificantes.

El mayor volumen de las importaciones se da en forma congelada, habiendo igualmente,
un crecimiento en las importaciones de filetes frescos y refrigerados durante los Ultimos
anos. Esto reflgjala tendencia de las importaciones de tilapia del mercado de EEUU.

Taiwan es considerado € principa pais exportador de tilapia del mundo. Sin embargo,
esto no muestra un cuadro completo de 10S mercados. Los grandes exportadores de
tilapia como China, Ecuador, Costa Rica, Indonesiay Tailandia no estan incluidos.
Talwan aument6 extraordinariamente sus exportaciones de tilapia a partir de 1996. En €
ano 1999, exportd cerca de 40.000 TM, de la cuales & 71% se dirigié a continente
americano, a EEUU en particular, 15% a los paises arabes, 10% a Europa y cantidades
menores hacia Asia y Oceania. Las exportaciones de tilapia al Asia estén dirigidas
generamente Japén y la Replblica de Corea, donde se la utiliza como sushi.

En e afio 1999, Taiwan exportd tilapia congelada, en forma entera 'y en filetes, a 31
paises, los EEUU d principa destinatario por lgjos, seguido por Arabia Saudita, Canada
y e Reino Unido (cuadro 1).

El mercado de EEUU

La tilapia esta desarrollando un notable mercado en EEUU, donde su con- sumo ha
crecido més réapidamente que las proyecciones mas optimistas. Si en € pasado la tilapia
era considerada un pescado de bajo valor, apropiado solo para un mercado étnico, hoy
en dia ha conquistado parte del mercado que tradicionalmente estaba dominado por las

Direccién de Acuicultura
Paseo Colén 982 - Anexo Jardin - Capital Federal
lluchi@sagpya.minproduccion.gov.ar

2de7



Sitio Argentino de Produccién Animal

especies de carne blanca. La tilapia cumple con los requisitos del pescado que prefiere
el mercado de los EEUU: carne blanca y fé&cil fileteado, pocas espinas y olor, y sabor
suavey versdtil paralacoccion.

La mayor parte de latilapia que se consume en los EEUU es importada. Sin embargo la
produccion nacional aumentd sustancialmente durante los Ultimos afios, siendo la
especie de cultivo que tuvo un crecimiento mas rapido, aumentando de 20 TM en 1998
a 250 TM en 1998. El dinamico mercado de latilapia, dominado en la actualidad por los
asiético/americanos, representa la principal salida para los productores locales. Los
productores de tilapia de EEUU han comenzado a tener como objetivo los sectores de
los filetes frescos y de valor agregado, pero sus precios no son competitivos con los de
los principal es abastecedores.

EEUU comenzé a importar tilapia a mediados de 1980, principalmente tilapia congelada
desde Taiwan, y dirigida principamente a los mercados de la costa occidental. En €l
cuadro 2 se muestran las importaciones de tilapia de los EEUU por pais de origen desde
1992 a 2000. Durante un periodo de nueve afios, las importaciones de tilapia se
dispararon de casi 3.400 TM, por vaor de U$5 4,5 millones en 1992, a cerca de 40.500
TM, por vaor de U$5 101,4 millones en 2000. El aumento fue particularmente fuerte en
el afio 1999.

En & 2000, Taiwan fue otra vez e principal abastecedor de tilapia para e mercado de
EEUU {cuadro 3), aungque su participacion fue sustancialmente menor comparado con
los afios anteriores, que llegd a ser de un 80%. El descenso se debi6 principalmente a los
problemas experimentados por € pais de origen, sobre todo a principios de 2000,
cuando un invierno muy crudo mat6 a miles de peces.
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La Republica Popular de China ha tomado una porcion considerable de la participacion
de Taiwan en € mercado de la tilapia. China aumenté extraordinariamente sus
exportaciones de tilapia hacia los EEUU, de 230 TM en 1993 a 13.500 TM en & 2000,
con un fuerte crecimiento durante los dos Ultimos afios. Este crecimiento también se
debio a aflujo de inversiones taiwanesas en la ida meridional de Hainan, en China,
donde algunos productores de tilapia de Taiwan tradadaron sus granjas debido a los
menores gastos locales de produccion.

Otro pais que ha demostrado un impresionante aumento en sus exportaciones de tilapia
hacialos EEUU en el 2000 fue Ecuador. Este pais desplaz6 a Costa Rica como principal
abastecedor de filetes frescos a los EEUU. El cultivo de tilapia crecio rdpidamente en
Ecuador a cambiar los cultivadores de camar6n a cultivo de tilapia luego de los
problemas experimentados en sus granjas con la enfermedad de la mancha blanca.

Asia es por lgos @ principal continente abastecedor de tilapia de los EEUU,
quedandose con e 81% de las importaciones de tilapia en e 2000. Sin embargo, esta
participacion bajé sustancialmente en los Ultimos 6 afios. Parte de esa participacion fue
tomada por paises de América del Norte y América Central.

La mayor parte de las importaciones de tilapia de los EEUU son de entero congelado
(unas 27.800 TM en e 2000), mientras que las importaciones de filetes frescos y
congelados mostraron un extraordinario incremento durante los dltimos afios. Las
importaciones de EEUU de filetes frescos de tilapia aumentaron de 216 TM en 1992 a
7.500 TM en €12000, mientras que las de filetes congelados aumentaron de 1,45 TM a
5.190 TM durante el mismo periodo (ver cuadro 4).

Direccién de Acuicultura
Paseo Colén 982 - Anexo Jardin - Capital Federal
lluchi@sagpya.minproduccion.gov.ar

4de7



Sitio Argentino de Produccién Animal

Los filetes frescos de tilapia fueron importados principalmente de Ecuador, Costa Rica
y Honduras, mientras que China fue e principa abastecedor de filetes congelados,
seguida por Taiwan e Indonesia.

Latilapia se vende en diferentes formas en e mercado de EEUU. Como ya se menciono
anteriormente, el mercado del producto vivo es la principal salida para los productores
locales. Un 70% de la produccion nacional se vende como producto vivo a los mercados
de etnia oriental, principamente en las grandes ciudades como Nueva York, San
Francisco, Los Angeles y Sedttle. La tilapia de Mozambique tiene una especia
aceptacion en los mercados de productos vivos de Cadlifornia 'y Arizona. Como ya se
menciond, en esos mercados € crecimiento se redujo en los Ultimos afios. Los filetes
frescos en general van hacia €l sector minorista, mientras que los filetes congelados van
hacia e sector de servicios de comidas.

Los precios de la tilapia en e mercado de EEUU varian segiin la forma del producto, €
tamafio y las areas. En general, las tilapias més grandes ente- ras frescas o en filetes,
alcanzan precios mayores. Por otro lado, 10s precios mas bajos se pagan por e pez vivo,
con una fluctuacion de precios de acuerdo al tamafio.

L os mer cados eur opeos

El Reino Unido es considerado como e principal mercado de salida de la tilapia de
Europa. La tilapia también se comercializa en Francia, Bélgica, Alemania, Holanda vy,
en menores cantidades, en Austria, Italia, Suiza, Dinamarca y Suecia. Los principales
mercados son las grandes ciudades europeas don- de viven grandes comunidades de
africanos, asiéticos y chinos, particularmente Londres, Paris y Amsterdam.
Recientemente, el consumo de tilapia aumentd en los mercados no étnicos. Cas toda la
tilapia que se comercializa en Europa proviene de las importaciones, dado que la
produccion europea es bastante escasa. Hace circo afios, solo en Bélgica se cultivaba
tilapia, pero ahora también & Reino Unido y Francia comenzaron a hacerlo. Alemania,
Noruega y Dinamarca han comenzado también a experimentar en e cultivo de tilapia
De acuerdo con las estadisticas de FAO, la produccion acuicola de tilapia en Europa en
1999 erade 270 TM.

Los principales abastecedores son Taiwan, Indonesia, Tailandia, China, Vietnam,
Malasia, EEUU, Costa Rica, Jamaica, y recientemente, Zimbabwe (filetes frescos) y
Uganda.

En general, & mercado europeo parece preferir la tilapia de tamafio grande, comparado
con e mercado de EEUU. Latilapia se importa en diferentes formas, pero la preferencia
es por € entero congelado. Latilapia del Nilo parece ser |a preferida en Alemania, don-
de se la utiliza principamente como sustituto del pescado rojo (Sebastes spp). En €
Reino Unido, la tilapia roja de jamaica, importada en forma fresca, es particularmente
apreciada.
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Europa tuvo un significativo aumento de sus importaciones de tilapia de Taiwan, su
principal abastecedor (Tabla 1). Desde 1996, |as importaciones europeas procedentes de
Taiwan, crecieron de 889 TM a 3.711 TM. La mayor parte de estas importaciones
consistieron en tilapia congelada. Las importaciones desde Taiwan de filetes de tilapia
mostraron un extraordinario incremento, de 300 kg en 1997, a 228 TM en 1999. En
Europa, € principal importador de Taiwén es el Reino Unido, con 1.368 TM en 1999,
seguido de Holanda, Francia, Italia, Bélgica. y Portugal. Francia, en particular, ha
demostrado un fuerte incremento. En 1996 habia importado solamente 4 TM de Taiwan
y en € afo1999 llegd a1.006 TM.

En & 2000, de acuerdo con las estadisticas oficiales, los EEUU exportaron 14 TM de
tilapia a Europa, (Dinamarcay Bégica).

Hasta hace poco, parecia que la tilapia habia encontrado apenas un pequefio nicho en €
mercado de Europa. La demanda se limitaba a menudo a grupos étnicos especificos y la
especie no era familiar en los grandes mercados. Actuamente recibe mayor atencién de
los medios de comunicacion y de los consumidores. La tilapia tiene un gran potencial en
el mercado como sustituto de varias especies de carne blanca, y Europa es € principal
mercado internacional para los demersales como € bacalao congelado. Se podria
desarrollar tilapia de dta calidad y tamafio grande para que tenga una mejor aceptacion.
Las perspectivas, por 1o menos a mediano plazo, serdn sustanciamente mejores en
Europa del Norte y Centrar, en comparacion Europa del Sur. La carne de tilapia, quizas
por ser tan delicada y dulce, no resulta muy apetitosa para los paises del Mediterraneo,
gue en genera prefieren un producto més fuerte, con sabor a pescado.
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Otros mercados

Otro importante mercado para la tilapia lo representan los paises &rabes. La tilapia que
se consume proviene de la produccion local (en 1999, 110.350 TM con Egipto como €l
principa productor) y de las importaciones. En 1999 los paises &rabes importaron 5.836
TM de tilapia congelada de Taiwan, un aumento de 2.854 TM sobre las que se
importaron en 1996. Arabia Saudita, sola, import6 4.486 TM, seguida por Kuwait,
Emiratos Arabes Unidos, Bahrein, Jordaniay Qatar.

En Canad4, & consumo de tilapia aumentd significativamente en los Ultimos afios. El
mercado del producto vivo es particularmente importante en Toronto, a que se
considera e mercado més grande de tilapia en Norteamérica. Esta abastecido por los
EEUU y por la propia produccién nacional. Las importaciones canadienses de tilapia de
Taiwan aumentaron de 502 TM a 1.830 TM, de las cuaes solamente 47 TM fueron de
tilapia fresca. Ademas, Canada importa tilapia fresca y congelada de Costa Rica y
Jamaica.

El consumo de tilapia estd aumentando en muchos paises de América Latina,
particularmente en Colombia, Venezuela, Jamaica, Puerto Rico, Brasil, México y Cuba
En un principio, latilapia fue un pescado de subsistencia para los granjeros. En los afios
50, laFAOQ introdujo latilapia en muchos paises de América para poder brindar proteina
anima para la subsistencia de los granjeros y como un fuente de ingresos. En Colombia,
latilapia proviene de la produccion local y también se importa de Venezuelay Ecuador.

Como se mencionara anteriormente, Asia es un mercado tradicional para latilapia, y €
82 % de la produccién acuicola a nivel mundia proviene de ese continente. Latilapia es
mas barata que otras especies, y los precios mas atos se consiguen para las talas més
grandes.

Japon importa tilapia congelada, principalmente filetes pero también se ha informado de
pequefias cantidades de tilapia fresca para su uso como sashimi. Los consumidores de
tilapia son las comunidades asiaticas no japonesas. La tilapia se vende principamente
en filetes frescos envasados a vacio dirigidos para su venta en los supermercados y para
utilizarse eventualmente como sashimi. Solo se emplea tilapia de ata calidad para hacer
sashimi. También se utiliza la tilapia como sustituto del “tai" en las tradicionaes sopas
livianas japonesas y como trozos hervidos de pescado en la comida japonesa tradicional .
Los consumidores prefieren la tilapia roja como sustituto del “'tai” o besugo.
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