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INTRODUCCION RESULTADOS Y DISCUSION
El incremento paulatino y sostenido en la Determinacion de micotoxinas en materia prima
demanda de carne de cerdo para el consumo destinada a la elaboracion de balanceados
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aparicion de hOthS toxicogenicos, Cada valor representa el promedio de dos afios de

subestimandose el riesgo o peligrosidad de este
tipo de productos para la confeccién de alimentos
balanceados.

La presencia de mohos no implica
necesariamente la contaminacion con
micotoxinas, no obstante la presencia de toxinas
fangicas siempre es consecuencia de la invasion
de hongos filamentosos toxicogénicos, en
algunas de las etapas de la cadena alimentaria
produccién primaria, almacenamiento, transporte,
transformacién y conservacion (Pacin, 2006).
Entre las numerosas micotoxinas identificadas se
mencionan: aflatoxinas, toxinas T, y
zearalenonas. Estas sustancias son
biolégicamente activas, de amplio espectro, de
gran estabilidad quimica, resistentes a altas
temperaturas, almacenamiento prolongado y al
procesamiento (Sol4, 2004; Pacin, 2006; Bauza,
2007). Los cerdos son extremadamente sensibles
a las micotoxinas y su presencia en el alimento
reduce el desempefio en animales de engorde y
de reproductores. Segun la toxina presente el
animal puede manifestar diarrea, vomitos, menor
ganancia de peso y aumento del indice de
mortalidad (Seglar, 2003; Quiroga, 2004).

Asi mismo, las micotoxinas representan
para la salud humana una amenaza latente, ya
gue su consumo en dosis pequefias induce a
serias enfermedades en el largo plazo, por lo
tanto deberia evitarse el ingreso de estas
sustancias a la cadena alimentaria humana.

El objetivo de este trabajo fue establecer
los niveles de contaminacidon con micotoxinas en
materias primas (soja y maiz) destinadas a la
elaboracién de balanceados para la alimentacion
de cerdos.

MATERIALES Y METODOS

Las determinaciones se llevaron a cabo

en muestras de soja y maiz durante los afios
2009 y 2010 en el laboratorio de Calidad de
Biofarma S.A. El método empleado fue Elisa y el
kits Romer Labs.
El total de muestras consideradas fue de 457
para soja y 991 para maiz en los dos afios
evaluados. Los limites de deteccion fueron para
Aflatoxinas Totales: 1 ppb; Toxina T-2: 75 ppb y
Zearalenona: 40 ppb.

determinaciones (2009 y 2010)

Los resultados encontrados evidenciaron
la presencia de micotoxinas en las muestras de
soja y maiz destinadas a la elaboracion de
balanceados para la alimentacién de cerdos.
Entre las sustancias micotoxigénicas se destaco
la presencia de Aflatoxinas, tanto en maiz como
en soja. Sin embargo, la presencia fue
significativamente variable entre afios evaluados,
de acuerdo a lo propuesto por Bauza (2007) en
relacién a las condiciones medioambientales de
produccion y almacenamiento.

CONCLUSIONES

Debido a la presencia establecida de
micotoxinas en las materias primas, la
elaboracién de alimentos balanceados debera
contemplar los controles de calidad necesarios
durante la cadena de produccion, a fin de lograr
alimentos  balanceados inocuos.  Estudios
complementarios se estan llevando a cabo a fin
de establecer la correlacién entre la presencia de
hongos y los niveles de micotoxinas detectados.
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