SUBPRODUCTO DEL BIOCOMBUSTIBLE: COMO
USAR LOS DDGS
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INTRODUCCION

Tanto las respuestas en produccién como los niveles de precios de muchos insumos apoyan la inclusion de
granos de destileria (DDGS) en las raciones de vacas lecheras. Sin embargo, el alto contenido de grasa y fosforo
junto al bajo nivel de Lisina, condicionan incluirlo en gran cantidad dentro de la dieta.

LAS RECOMENDACIONES DE RANDY SHAVER DE LA UNIVERSIDAD DE WISCONSIN

En el marco de las Séptimas Jornadas de Actualizacion Lechera en la Escuela Agricola de Las Garzas en
Chile, el profesor Randy Shaver del Department of Dairy Science de la Universidad de Wisconsin del estado de
Madison, se refirié al uso de los subproductos de granos de destileria (DDGS por sus siglas en inglés, Dried
Distillers Grains with Solubles), producto que se encuentra disponible cada vez en mayor cantidad, debido a la
produccién de etanol.

En el Cuadro N° 1 se muestra la composicion nutricional de los DDGS en comparacién con una mezcla de
maiz y harina de soja. Alli se puede destacar el alto contenido y la gran variabilidad en la proteina no degradable y
el contenido de grasa de los DDGS.

ALTA VARIABILIDAD EN PROTEINA Y GRASA

COMPOSICION NUTRICIONAL DE LOS DDGS CONTRA UNA MEZCLA
DE MALZ Y HARINA DE SOJA AL 50%s CADA UNO

DDGS 50:50 Maiz:Soja
___PC,%deMS R O
PND, % de PC 45 -85 _ -
FDN, % de MS 39+8 12+2
NN VU s MEed B R e
P, % MS 0,80 + 0,15 0,50 + 0,05

Segun el Dr. Shaver, el contenido de grasa de los DDGS es mayor al que aparece citado en las tablas de
composicion de alimentos y se trata, ademas, de una grasa alta en acido linoleico y aceites libres, lo cual puede
acarrear una depresién de la materia grasa de la leche, al suplementar estos subproductos en gran cantidad.

En la Grafico N° 1 podemos observar el contenido relativamente bajo de Lisina y Metionina de los DDGS en
comparacion con otros alimentos.
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El proceso de secado de los DDGS es clave para no degradar por calor las proteinas presentes en este
subproducto.

EL SECADO ES CLAVE

EFECTOS ADVERSOS DE TEMPERATURA
DE SECADO ELEVADD
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En los Cuadros N° 2 y 3 se muestran diferentes inclusiones del subproducto en las dietas y su efecto sobre el
consumo de materia seca, produccion de leche, materia grasa y proteina lactea.

RESPUESTA EN UN RANGO
ANALISIS DEL DESEMPENO DEL DDGS SEGUN PARTICIPACION EN LA DIETA
% de la dieta MS IMS kg/d ~ Leche kg/d
Y ] G R
4-10% By 23,7 i . o\t
_10-20% 23,43 U i D
20-30% 228% 33,50
> 30% 21.0° ﬂ.z'
Faente: Kakichiur, 2006

EFECTOS SOBRE LA GRASA Y PROTEINA

AMALISIS DEL DESEMPENO DEL DDGS SEGUN PARTICIPACION EN LA DIETA

> 30% 3,47 2,820

Las conclusiones del Dr. Shaver para el uso de los DDGS fueron las siguientes:

¢ Las respuestas en produccion y los precios actuales de insumos apoyan la inclusion de granos de destileria

en las raciones de vacas lecheras.

Agregar un 10 a 20 por ciento de la materia seca en forma de DDGS es una inclusion razonable.

Considerar la variacion en el contenido nutricional de diferentes partidas de DDGS (analisis alimento).

¢ El alto contenido de grasa y fdsforo, junto al bajo nivel de Lisina son limitantes para incluirlo en grandes
cantidades dentro de la dieta.

¢ Su mayor empleo nutricional se encuentra como reemplazo parcial de maiz/harina de soja en dietas con
moderado a alto contenido de almidon.
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Finalmente el profesor Shaver mostr6 algunas caracteristicas de la nueva generacion de granos de destileria a
los cuales tendremos acceso en el futuro (Ver Cuadro N° 4).

|_Fuente: www.posteneegy.com/;adaptado de Ene.-Marro, 2007
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