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En gran medida (entre el 2 y el 5%)
el precio de la leche pagado al productor
depende de la calidad higiénica de la
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misma y ésta depende del lavado y

desinfeccion de los equipos de ordeiio.

as bacterias crecen a temperatura
ambiente y encuentran en el equipo
| mal lavado el caldo de cultivo ade-
"™ cuado para reproducirse. Los restos
de [eche depositados dentro de la méquina
y tanque, como grasa, proteinas, azucares
y minerales luego del ordefio, son el ali-
mento perfecto para las bacterias que con-
taminan la leche.

Primer paso para un lavado
eficiente: que el equipo
funcione correctamente

El primer purto a considerar es el di-
sefo y funcionamiento del equipo de or-
defio. Sabemos que los equipos tienen
componentes come sistema de conduc-
cion de leche y vacio, bombas, pulsado-
res, materiales de conduccion de goma y
otros componentes que posibilitan un or-
defio eficiente, pero si los equipos no
estén bien disefiados y mal mantenidos,
no solo el ordefic va ser incorrecto, sino
que tambien va a afectar el lavado. Por lo
tanto primeramente tenemos que asegu-
rarnos que los equipos tengan el mante-
nimiento preventivo necesario y puedan
trabajar bajo normas 1S0. Para eso hay
que contactar a un técnico que venga con

los equipos adecuados y realice los servi-
Gios programados.

Los factores de lavado

En el lavado intervienen 4 factores que
se combinan entre si permitiendo que los
procesos se completen:

v/ Efecto mecdnico: generado por la
turbulencia del equipo de ordefio.

v/ Temperatura: cada etapa el lavado
debe tener un rango de temperatura
especifica para que se puedan com-
pletar las reacciones guimicas entre
los agentes limpiadores y la suciedad
como minerales, grasas y proteinas.

v Tiempo: el necesaric para permitir
que las reaccionas quimicas se cum-
plan

v Agentes quimicos: especificos para
cada etapa de lavado.

Estos puntos se combinan
y refuerzan entre si

La turbulencia esta generada principal-
mente por la combinacion del vacio del
equipo de ordefio vy las entradas de aire,
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gue permite gue la solucidn de lavado
moje con fuerza toda la superficie interna
de los componentes, permitiendo la remo-
cion y suspension de las particulas de su-
ciedad para ser eliminadas luego con el
agua de enjuague.

Si la temperatura baja mas de lo acon-
sejable (minimo 42 °C) la solucién de la-
vado de desestabiliza y las particulas de
suciedad disueltas en la misma comienzan
a depositarse nuevamente. La temperatura
optima de trabajo debe estar entre los 60
y 66 °C, para lo cual conviene comenzar el
ciclo con mas de 75 °C para terminar por
encima de la temperatura critica final.

Para conseguir manejar la temperatura
de la solucién debemos lavar con un ciclo
de entre 8 a 10 minutos, pues si nos exce-
demos en el tiempo la temperatura co-
mienza a descender. Si el tiempo es
menor a 5 minutos no dames tiempo a los
componentes guimicos para que reaccio-
nen con la grasa, proteinas y minerales.

Las dosis dependen del fabricante de
los agentes de limpieza, pero en marcas
de primera linea son dosis gue van entra el
0,4 al 0,8% segun la dureza del agua.
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Rutinas de lavado

Las rutinas de lavado varian segun los
paises, pero generalmente en nuestro pais
se utiliza la llamada alcaline dominants,
dénde lavamos los equipos luego de cada
ordefic con un detergente alcalino y 3
veces por semana realizamos un lavado
acido.

El uso de desinfectante luego del lavado
es altamente recomendable pues la mayo-
ria de los tambos no cuentan con agua po-

Quimicos
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table y corremos el riesgo de contaminar la
maquina con el agua de enjuague.

Avances en la tecnologia
del lavado

Empresas de primera linea preocupa-
das por la sustentabilidad de los sistemasy
ocupadas en la productividad y rentabilidad
de! productor han desarrollo tecnologia
para hacer més eficiente los procesos.

Las lavadoras automaticas son una de
gllas, se trata de dispositivos conectados al
squipo de ordefio controlados por un mi-

Tiempo

Temperatura
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Principales heneficios de las

lavadoras automaticas de
equipos de ordene:

+ Reduccion de la cantidad de agua utilizada
v Estabiliza el ciclo de lavado
v’ Controla el consumo de quimicos

+ Reduce el tiempo de mano de obra del ope-
rario.

+ Reduce el error humano en la cubicacion y
dosificacién

+ Reduce significativamente los costos totales
de lavado

 Mejora la calidad higiénica de la leche

croprocesador que automatiza el proceso
de lavado, parametrizando las variables in-
volucradas como los tiempos, volumen,
dosis y frecuencia de los ciclos. De esta
manera se ahorra energia, producto qui-
mico v fundamentaimente tiempo del ope-
rario, que en forma manual tienen que
dispensar al menos 30 minutos por ciclo
para lavar los equipos.

Al automatizar todo el proceso también
mejora sustancialmente la calidad de la
leche y el costo total del lavado se reduce
alrededor del 20%.

Otro avance tecnolégico gue tuvo un im-
porlante impacto en el mercado en los ulti-
mos afios fue la utilizacion de detergentes
alcalinos clarinados de temperatura re-
dueida. La ciencia quimica logré formular
compuestos que trabajan entre los 45y 65
°C con méaxima eficiencia, de esta manera
se logra ahorrar gran cantidad de energia
utilizada para calentar el agua. Estos pro-
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ductos permiten una estabilidad de la solucién

a bajas temperaturas logrando un ciclo de la-
vado mas parejo y eficiente que los detergen-
tes tradicionales, posibilitando niveles de UFC
més estables.

Los $$ del asunto...
y es mucha plata

Un tambo de 200 has que ordeiia 200 VO
produciende unos 4.400 litros/dia y que vende
su leche hoy a 5,20 $itro, cobra unos
$666.000 por mes. Si por calidad higiénica de
su leche cobra una diferencia de 3% esto es
unes $20.000 por mes...y este es mucha plata.

La lavadora
automatica automatiza el
proceso de lavado, parametrizando
las variables involucradas como los
tiempos, volumen, dosis y frecuencia
de los ciclos.

En sintesis... La calidad de la leche es cosa seria...

V' El precio del litro de leche al productor depende en gran
medida de la calidad higiénica, recuentos superiores a Jas
50.000 UFC le pueden generar grandes pérdidas econémicas

v’ Aharro de energla.

V' Hoy existe en el mercado tecnologia disponible para lograr
optimizar la calidad de feche en forma rentable y de esta
manera integrar los procesos de eficlencia que conlleva la

v’ Mejora la calidad de leche. compleja labor de la produccidn de leche.

v Estabilizacion del ciclo de lavado.
v’ Mejora la desinfeccion.
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